
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  Le cocktail 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                      
  L’encan silencieux 

 
 
  L’art de la table         
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Claude Benoit, Lorne Trottier et Benoît Légaré ont souligné, tour à tour,  
les réalisations du Centre des sciences, la mission de la Fondation et  
exprimé leur gratitude aux nombreux et fidèles partenaires présents.  

 
 
 
 
 
 

La Fondation est particulièrement reconnaissante à Desjardins et  
Monique Leroux qui assurait la présidence d’honneur de la soirée. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Monique Leroux, présidente et chef de la direction du Mouvement Desjardins, a souligné 
l’implication de Desjardins dans le développement et le transfert du savoir, notamment par un 

important programme de bourses. Pour illustrer le potentiel de la relève en science et 
technologie, elle nous a présenté Audrey-Anne Éthier, bourse de doctorat en neuropsychologie. 

 



Le Dîner qui dit tout !      Les Préliminaires et les Plaisirs de la chère 
 
 
 
                                       La cuisse légère                          
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                      Par amour et Parmentier 
 

Affublés de noms évocateurs, les bouchées cocktail proposaient des aliments  
réputés aphrodisiaques : l’artichaut et l’huître. D’autre part, la grenouille et l’escargot  

illustraient des spécificités sexuelles présentes dans la nature. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    
  Duo sur l’oreiller                                                    La caille septième ciel 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  Le petit coffret sensuel                                                                         La Grande Passion 
 
 
Les quatre services du repas invitaient aux plaisirs de la chère en émoustillant l’imagination et 
en titillant les papilles. Malgré toutes les qualités aphrodisiaques, vraies ou fausses, que l’on 

associe à certains aliments, la démonstration voulait souligner que rien ne remplace une 
imagination débordante et une mise en scène suggestive pour décupler l’ardeur suggéré  

par un plat partagé en galante compagnie! 
 


